Tartare de thon rouge de Méditerranée, poivrons rouges confits a I'huile d'olive,
fleurs de coriandre.

Tarte sablée de truffe d'été,
creme de parmesan aux pommes de terre rattes.

Soupe de poissons de roche : rouget,
légumes de notre maraicher.

Toast de rouille.

Huitres de Giol au Verjus, servies glacées, velouté de courgette trompette,
concombre libanais a I'aneth.

Salade de tomates de plein champ, sorbet stracciatella, roquette.

Turbot braisé tomates, girolles et pommes de terre nouvelles.
Beurre blanc aux fines herbes.

Blanc de Saint-Pierre en tandoori, pousses d'épinard et artichauts poivrades,
daube de poulpe.

Purée de pomme de terre a I'huile d'olive.

Ceceur d'entrecote grillé, oignons cébettes.
Pommes gaufrettes. mesclun . Jus de cuisson.

Piece de quasi de veau a I'origan - petit épeautre du pays de Sault au jus,
fenouil braisé.

Risotto carnaroli au parmesan 40 mois et homard bleu (supplément 20€)

Une sélection de fromages affinés par la Maison Lemarié : 25 € par personne.

Millefeuille a la vanille Indonésienne.
Sorbet framboise, marmelade de fruits rouges.

Macaronade d'abricots au romarin, glace a la réglisse Amarelli.
Péche Melba.

Nage de péches a la verveine, granité groseille.
Dacquoise a I'huile d'olive.

Eau Pampelune, parfait glacé chocolat Cuzco meringué,
fine feuille de chocolat Mayan Red.

Fruits et sorbets du moment.

Fruits rouges et noirs . chantilly.
Tuile de nougatine.

Entrée, Plat & Dessert : 95 € par personne.

Entrée & Plat Plat & Dessert : 75 € par personne.

Accord "Symphonie" : 65 € par personne.
Un verre de vin différent accompagnant
I'entrée, le plat et le dessert, en harmonie avec vous.
Supplément si verre de vin sur le fromage : 15€
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