
FROMAGES
Une sélection de fromages affinés - Maison Lemarié : 25 € par personne

POUR COMMENCER

ENSUITE

Gamba blanca et choux romanesco en aigre doux.
Chutney de cacahuètes et salade de ficoïde glaciale.

ou

Soupe de poisson de roche, filet de rouget-barbet cuit à l’unilatéral, 
légumes de saison signés Bruno Cayron, toast de rouille à la tomme Corse.

Saint-Jacques de plongée snackées au beurre demi-sel 
aromatisé au gingembre et ciboulette,

sur un risotto de fregula sarde à la bisque de homard.

ou

Cochon de lait confit aux aromates, 
tian de légumes d’hiver, purée de pomme de terre onctueuse au jus de cuisson.

MENU ÉVASION GOURMANDE EN DÉCEMBRE

Entrée, Plat & Dessert : 75€ par personne.
Mercredi 03 au Samedi 06 Décembre,

Mercredi 09 au Dimanche 14 Décembre,
Mercredi 16 au Dimanche 21 Décembre 2025

Pour le déjeuner uniquement.

NOTRE ACCORD METS & VINS

Accord “Symphonie”: 65€ par personne.

Un verre de vin différent accompagnant
l’entrée, le plat et le dessert, en harmonie avec vous.

DESSERTS

Aix-Menton, douceur croquante d'amandes de Provence en praliné, 
sorbet au citron de Menton.

ou

Poire Belle-Hélène en élégance, 
pochées dans un sirop parfumé à la vanille de Tahiti, 

glace à la vanille et sauce au chocolat du Pérou.

Viandes d’origine française

La liste des allergènes vous sera communiquée sur demande
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé
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