
F Ê T E  D E S  M È R E S  

D I M A N C H E  2 5  M A I  2 0 2 5

D É J E U N E R  &  D Î N E R

Tourteau en fine raviole végétale, 
poutargue de Vahé, 

rafraîchies en vinaigrette yuzu.

Filet de Saint-Pierre rôti aux aromates, 
bohémienne de légumes et vierge provençale.

Mille-feuille d’arlette aux fraises Gariguette de Pertuis, 
crème diplomate à la vanille de Tahiti.

Prix en euros toutes taxes comprises 

Menu (hors boissons) : 95 € par personne.

Accord Mets & Vins : 65 € par personne.

Un verre de vin différent servi sur l’entrée, le plat et le dessert. 

En supplément du Menu :
Une sélection de fromages affinés

par la Maison Lemarié (à Aix-en-Provence) 25 € par personne



Â M A  T E R R A
H Ô T E L  V I L L A  S A I N T - A N G E

7, Traverse Saint-Pierre, 13100 Aix-en-Provence
reservation@amaterra-restaurant.com

www.amaterra-restaurant.com / +33 (0) 4 42 95 10 10

Â M A  T E R R A


