CARTE DU BAR
Bar Menu

AMA TERRA
HOTEL VILLA SAINT-ANGE

7 Traverse Saint-Pierre
13100 Aix-en-Provence



DIGESTIFS

Rémy Martin XO, Hennessy XO 40 €

(Servi au centilitre)

Rémy Martin LOUIS XIII 65 €/cl
Chéateau de Lacquy 17 ans 22 €
Chateau de Lacquy - 2005 32 €

LIQUEURS
EAUX DE VIE

Cointreau, Grand Marnier, Limoncello 12 €
Chambord 15 €

(Servi au centilitre)

Get 27, Bénédictine 12 €
Chartreuse verte, Chartreuse jaune 15 €
Ratafia de Marseille 15 €
Farigoule, Genepi 17 €
Bailey’s, Kahlua, Amaretto Disaronno, Italicus 12 €
Honey Rum 15 €

(Servi au centilitre)

Vieux Marc du Vieux Télégraphe Magnum Ambré - 2006 10 €/cl

Rochelt
« Abricot, Assemblage Poire Williams/Coing/Framboise, 95 € / 9 ¢l

Cerise noire de Bale, Coing
e Sureau Noir, Framboise 38€/2cl

BOISSONS
FRAICHES

8€
Chateldon, Thonon

8€

Coca Cola, Coca Cola Zéro, Orangina, Limonade, San bitter (10cl),
Perrier (33 cl), Red Bull

8€

London Essence : Tonic Water, Ginger Beer, Soda Ananas Réti,

Péche Jasmin, Pamplemousse Romarin

12€

Ananas, Abricot Bergeron, Péche blanche, Carotte, Tomate, Fraise
Sengana, Framboise Mecker, Fruit de la passion, Mangue

BOISSONS
CHAUDES

Café, Noisette 6 €
Allongé 8 €
Créeme, Cappuccino, Double, Latte Machiatto 10 €
Chocolat Chaud ou Glacé 10 €
Chocolat Viennois 12 €

12 €

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
Prix net - Service compris.
Tenue correcte exigée

VINS
AU VERRE

Cote-de-Provence Chéateau Barbanau “instant”

Bourgogne aligoté Domaine Davenne

Coteaux d'Aix-en-Provence Domaine Camaissette "cuvée
Amadeus"

Domaine TerraVentoux « TerraSolis - Intuition »

Cote-de-Provence Chéateau Barbanau “instant”

APERITIFS

Aperol, Campari, Suze

Gentiane de Lure

Martini Blanc, Rouge, Noilly Prat, Byrrh
Carpano Antica

Pastis 51, Ricard

Pastis Manguin Millénium

Pastis Chateau des Creissauds 2021
Pastis Chateau des Creissauds XO

12€

Bouteille 33cl
Corona, Heineken (25 cl),
Guinness (52 cl) servi directement au bar
Aix-Pression :

« Blanche Calisson

« Blonde

- |PA

Taylor's Chip Dry - Blanc
Taylor's LBV - 2017

Taylor's Colleita 1985 Single Harvest Port
(Servi au centilitre)

Miire, Cassis, Péche

Kir Royal

20 €
18 €

18 €

18 €

20 €

9 €
12 €

9 €
12 €

8 €
10 €
12 €
25 €

9 €
12 €

17 €/cl

15 €
22 €



WHISKIES

COCKTAILS Blends

Johnny Walker Black Label 18 €
SIGNATURE Johnny Walker Blue Label 45 €
24 €

) | de Ci frai . | Glenfiddich 12 ans 20 €
Chartreuse Verte, Mezcal, Jus de Citron frais, Farigoule Glenfiddich 21 ans 35 €
Glenivet 18 ans 35 €

Tequila pimentée, coriandre et citron vert
Glenmorangie 10 ans 19 €
Champagne, sirop de rose, jus de gingembre, nectar de fraise, citron Oban 14 ans 22 €
Vodka, jus de mangue, jus de fruit de la passion, gingerbeer Laphroaig 10 ans 20 €
Caol lla 12 ans 27 €
Lagavulin 16 ans 27 €

COCKTAILS
s I G N AT U R E Talisker Port Ruigh 18 €

18 €
Jameson Black Barrel 18 €
Sans Alcool
Jus de framboise, nectar de fraise et Mediterranean Tonic Fever Tree Nikka from the Barrel 25 €
Jus de mangue et passion, gingerbeer Bourbon Makers Mark 16 €
Bulliet Bourbon, Bulleit Rye 16 €
Woodford Reserve 16 €

Jus d’ananas et cranberry, citron frais, sirop de fraise et péche

SPIRITUEUX

CLASSIQUE SANS ALCOOL 18 €

CLASSIQUE 22 €

CREATION 25 €
Orage citron 18 €
Grey Goose 18 €
Stolichnaya Elit 22 €
Grey Goose VX 25 €

CHAMPAGNES Beluga 35 €

Hendrick’s 18 €
Deutz Brut Classic 25 € Olkho 18 €
Mailly Grand Cru Brut Rosé 25 € Mistral Rose Gin de Provence 18 €
Mirabeau Gin 18 €
Gin Juillet 18 €
Gin Kreyol 18 €
Deutz Brut Classic 150 € Tanqueray Ten 20 €
Mailly Grand Cru Brut Rosé 150 € Citadelle 20 €
Deutz Amour de Deutz - 2011 430 € Elephant Gin 05 €
25 €
Mezcal Mahani 14 €
Patron Silver, Milagro Silver 15 €
Patron Reposado 18 €
ASSIETTES A PARTAGER

Pour deux personnes Bacardi Oro 12 €
Old Manada Blanc 12 €

Assiette de fromages affinés par la Maison Lemarié 22 €
Saumon fumé, créme aux herbes 26 € Botran 15 ans 14 €
Assiette de jambon ibérique 28 € Old Manada Gold 15€
Seis 15 €
Ferroni Ambré 15 €
Centenario 20 ans 15 €
Ferroni Ambré Noir 20 €
Ferroni Brut de fiit France - Océan Indien 6 ans 20 €
Zacapa XO 34 €

Ferroni Brut de fat Canaries - La Palma 2005 40 €



DIGESTIVES

Rémy Martin XO, Hennessy XO 40 €
(Served by the centilitre)
Rémy Martin LOUIS XIII 65 €/cl
Chéateau de Lacquy 17 years 22 €
Chateau de Lacquy - 2005 32 €
Cointreau, Grand Marnier, Limoncello 12 €
Chambord 15 €
(Served by the centilitre)
Get 27, Bénédictine 12 €
Chartreuse verte, Chartreuse jaune 15 €
Ratafia de Marseille 15 €
Farigoule, Genepi 17 €
Bailey's, Kahlua, Amaretto Disaronno, ltalicus 12 €
Honey Rum 15 €
(Served by the centilitre)
Vieux Marc du Vieux Télégraphe Magnum Ambré - 2006 10 €/cl
Rochelt
+ Apricot, Williams Pear/Quince/Raspberry blend, 25€/2cl
Basel Black Cherry, Quince 38€/2cl

+ Black Elderberry, Raspberry

COLD
DRINKS

8€

Coca Cola, Coca Cola Zéro, Orangina,

8€

Coca Cola, Coca Cola Zéro, Orangina, Limonade, San bitter (10cl),

Perrier (33 cl), Red Bull,

8€

London Essence : Tonic Water, Ginger Beer, Soda Ananas Réti,

Péche Jasmin, Pamplemousse Romarin

12€

Pineapple, Apricot Bergeron, White peach, Carrot,
Strawberry Sengana, Raspberry Mecker, Passion fruit, Mango

HOT
DRINKS

Coffee, Espresso Machiatto

Long Coffee

Cream, Cappuccino, Double, Latte Machiatto
Hot or Iced Chocolate

Viennese Chocolate

Alcohol abuse is dangerous for your health.
Net price - Service included.
Proper dress required

Tomato,

6 €
8 €
10 €
10 €
12 €

12 €

GLASS
OF WINE

Cote-de-Provence Chéateau Barbanau “instant”

Bourgogne aligoté Domaine Davenne

Coteaux d'Aix-en-Provence Domaine Camaissette "cuvée

Amadeus”

Domaine TerraVentoux « TerraSolis - Intuition »

Cote-de-Provence Chéateau Barbanau “instant”

APERITIVES

Aperol, Campari, Suze

Gentiane de Lure

Martini Blanc, Rouge, Noilly Prat, Byrrh

Carpano Antica

Pastis 51, Ricard

Pastis Manguin Millénium

Pastis Chateau des Creissauds 2021
Pastis Chateau des Creissauds XO

12€
Bottle 33cl
Corona, Heineken (25 cl)
Guinness (52 cl) served directly at the bar
Aix-Pression :
+ Blanche Calisson
+ Blonde
« |PA

Taylor's Chip Dry - White
Taylor's LBV - 2017

Taylor's Colleita 1985 Single Harvest Port
(Served by the centilitre)

Blackberry, Blackcurrant, Peach
Kir Royal

20 €

18 €

18 €

18 €

20 €

9 €
12 €

9 €
12 €

8 €
10 €
12 €
25 €

9 €
12 €

17 €/cl

15 €

22 €



WHISKIES

Blends
S I G N A T U R E Johnny Walker Black Label 18 €
C O C KT A IL S Johnny Walker Blue Label 45 €
24€
Glenfiddich 12 ans 20 €
Glenfiddich 21 35 €
Green Chartreuse, Mezcal, fresh lemon juice, Farigoule entiadic ans
Glenivet 18 ans 35 €
Tequila chilli, coriander and lime
Glenmorangie 10 ans 19 €
Oban 14 ans 22 €
Champagne, rose syrup, ginger juice, strawberry nectar, lemon
Laphroaig 10 years 20 €
Vodka, mango juice, passion fruit juice, gingerbeer Caol lla 12 years 27 €
Lagavulin 16 years 27 €
S I G N A T U R E Talisker Port Ruigh 18 €
V I RG I N COC KTA l LS Jameson Black Barrel 18 €
18€
Nikka from the Barrel 25 €
Raspberry juice, strawberry nectar and Mediterranean Tonic Fever Tree
Bourbon Makers Mark 16 €
Mango and passion juice, gingerbeer Bulliet Bourbon, Bulleit Rye 16 €
Woodford Reserve 16 €
Pineapple and cranberry juice, fresh lemon, strawberry and peach syrup
COCKTAIL 18 € .
Orage citron 18 €
COCKTAIL 22 € Grey Goose 18 €
COCKTAIL 25 € Stolichnaya Elit 18 €
Grey Goose VX 22 €
Beluga 25 €
35 €
Hendrick’s 18 €
Olkho 18 €
Mistral Rose from Provence 18 €
Mirab Gi
Deutz Brut Classic 25 € ‘|ra ?au n 18 €
Gin Juillet 18 €
Mailly Grand Cru Brut Rosé 25 € .
Gin Kreyol 18 €
Tanqueray Ten 20 €
Citadelle 20 €
Elephant Gin
Deutz Brut Classic 150 € P ;: €€:
Mailly Grand Cru Brut Rosé 150 €
Deutz Amour de Deutz - 2011 430 €
Mezcal Mahani 14 €
Patron Silver, Milagro Silver 15 €
Patron Reposado 18 €
PLATES TO SHARE Bucard: Oro e
For two people Old Manada Blanc 12 €
Plate of cheeses matured by Maison Lemarié 22 € Botran 15 ans 14 €
Plate of smoked salmon, herbed cream 26 € Old Manada Gold 15 €
Plate of Iberian ham 28 € Seis 15 €
Ferroni Ambré 15 €
Centenario 20 ans 15 €
Ferroni Ambré Noir 20 €
Ferroni Brut de fat France - Océan Indien 6 ans 20 €
Zacapa XO 34 €

Ferroni Brut de fat Canaries - La Palma 2005 40 €



